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CULINARY
 
ARTS
 
Скотсдейл
 Кулинарный институт, 
Скоттсдейл
, Аризона / 2010
)[image: ] (
SOUS
  
CHEF
Хербсен
, 
Новый
 
Орлеан
, LA / 
Сентябрь
 2015
Управление
 
ежедневными
 
кухонными
 
операциями
 
с
 8 
сотрудниками
Переработано
 
целое
 
меню
 
в
 2015 
году
, 
увеличив
 
выручку
 
от
 
продаж
 
на
 150%
Интервью, нанял, обучил, и направил всех сотрудников с 2015 года, улучшение кухни оперативного потока на 50%, сохраняя при этом 100% удержания сотрудников 
Developed
 
process
 
that
 
reduced
 
waste
 
by
 40% 
and
 
improved
 
supply
 
turnover
 
by
 70%
Ссылка в журнале "Лучшие шеф-повара 2016 года", опубликованном в ноябре 2016 года
) (
SOUS CHEF
 
Ром Хаус, Новый Орлеан, Лос-Анджелес / Июнь 2010 - Август 2015
Наставничество и обучение четырех младших сотрудников, повышение производительности на 20%
Prepared
 
meals
 
for
 
lunch
 
and
 
dining
 
services
 
with
 
an
 
average
 
of
 100 
tables
 
per
 
day
  
Управляемые отношения с поставщиками, переговоры о ценах на ингредиенты и оборудование, что привело к 10% экономии бюджета 
Collaborated
 
with
 
Head
 
Chef
 
o
n
 
menu
 
design
 
and
 
innovative
 
recipes
  
Записано, транскрибировано и распределено протоколы заседаний
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EXPERIENCE
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4397 Аарон Смит Драйв 
Харрисбург
, Пенсильвания 17101
)[image: C:\Users\abdou\Desktop\Resumes for Customer\Customer Project\Resume 1\address.png] (
linkedin.com/in/
yourproﬁle
)[image: C:\Users\abdou\Desktop\Resumes for Customer\Customer Project\Resume 1\linkedin.png] (
895 555 
555
) (
youremail@gmail.com
) (
Профессиональный шеф-повар с 8-летним опытом работы в южной кухне. 
Способен
 управлять столовой до 100 столов при надзоре и мотивации сотрудников, чтобы выполнить в меру своих в
озможностей через каждую услугу
) (
ЦЕЛЬ РЕЗЮМЕ
) (
from
 Resume Genius
)[image: C:\Users\abdou\Desktop\Resumes for Customer\Customer Project\Resume 1\phone.png][image: C:\Users\abdou\Desktop\Resumes for Customer\Customer Project\Resume 1\mail.png]


















 (
Н
АВЫКИИИИИИИииИ
)


 (
Кухня юга 
Latin
 
Американская кухня
Пирожные и выпечка 
Работа с ножом
Руководство Сотрудничество
Сильная трудовая этика
 
.
Критическое мышление
Handling
 
Pressure
Leadership
)
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ОБРАЗОВАНИЕ
)
 (
СЕРТИФИЦИРОВАННЫЙ ШЕФ-ПОВАР 2014
)

 (
СЕРТИФИКАТ О ПИЩЕВОЙ НАУКЕ 2010
)
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